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Carte Bistrot d'été !

Fraicheur, local, originalité sont les 3 critéres de notre nouvelle Carte,
Un savoir-faire maison,
Une cuisine chaleureuse & de passion...

Pour commencer ou finir votre repas, n'hésitez pas a venir passer un
moment privilégié dans notre Caveau, ol je vous accompagnerai pour un
moment de dégustation.

Accord Mets & Vins : Nous sélectionnons pour vous 2 Verres de Vin a
déguster avec vos plats, s'accordant avec votre menu Bistrot.
Supplément 15 euros



Menu Bistrot
34 euros

Les Escargots du Moulin de Burignat
Escargots en persillade servis sur un pain focaccia & sa roquette
14 euros

Le Tartare de Dodo
Dorade fraiche finement tranchée & servie avec une marinade de saison
13 euros

Le Foie Gras Chaud
Foie Gras IGP snacké & servi avec ses péches roties
+ supplément menu 2 euros
15 euros

La Truite de notre Région
Joli pavé de Truite, cuit a la nacre & agrémenté d’une crotite au basilic
21 euros

La Belle Piece de Boeuf
Snackée, dans un beurre noisette
23 euros
+ supplément sauce Morilles 4,50 euros

Le Burger Poulet Frit
Filet de Poulet de Véria frit, accompagné d’'une mayonnaise a la roquette & de sa
multitude de crudités, le tout entre deux tranches de pain burger moelleuses
19 euros

La Belle Cote de Veau
Facon Bocuse, flambée a I'armagnac
24 euros

Garniture du moment Ou Frites

Le Vacherin aux Fruits de Saison
Fait maison (Bien sr )
9 euros

Le Moelleux a la Chataigne
Recette Corse, moelleux & fondant
9 euros

Le Coulant au Chocolat
Ceux qui connaissent en parleront aux curieux...
9 euros

La Coupe de Fraises
Fraises, coulis de Fraises, gelée de Fraises, Chantilly
9 euros



